


Navidad’25Navidad’25

Queremos que todo huela a Navidad, que todo quede 
perfecto, que no falte un detalle. Éste es nuestro 
objetivo y el de nuestros clientes. 

Mientras que unos se ocupan de elegir el regalo del 
amigo invisible o de los adornos navideños, otros se 
centran en el menú o la elección del espacio. Todo para 
conseguir una Navidad que poder recordar siempre.

En Hacienda Azahares creemos que el mejor regalo que 
podemos ofrecerte  para vivir una Navidad memorable 
es contar con un espacio único, que se adapta a cada 
necesidad y  una gastronomía de calidad con diferentes 
propuestas, especialmente diseñadas para las 
celebraciones navideñas. 

VEN Y VIVE  UNA NAVIDAD MEMORABLE...

En Hacienda Azahares ponemos en 
marcha todos los preparativos 
para que vivas una Navidad que 
recordarás siempre.





M e n ú  1

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

40,00€
IVA INCLUIDO

A COMPARTIR
Tabla Ibérica Caña, Salchichón y Chorizo

Prueba de Croquetas en Miniatura Ibérica, Toro, 
Pringá, Chipirón y Boletus

PRIMER PLATO (A ELEGIR)
Suquet de Mariscos Tartar de Sobrasada Ibérica, 
Yema de Corral Curada y Regañá Crujiente de AOVE

Crema de Cachelos Pulpo, Pimentón y Rabanitos

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR)
Milhoja de Presa Ibérica Confitada, Puré Rústico 
de Patatas, Piquillos Confitados y Queso Scamorza

Muslo de Pato Deshuesado Cremoso de Setas con 
Orejones y Compota de Frutas

POSTRE
Tres Chocolates Pirámide de Variedad de Chocolates 
con Base de Galleta Lotus

Café o Infusión



M

e n ú  2  C ó c t e l
Mini Mollete Artesano de Serranito Sevillano

Rolls de Cola de Toro y Emulsión de Piquillos

Degustación de Croquetas Gourmet  
Carrilleras con Manzana, Boletus con Jamón 
y Gambas al Pil-pil

Cartucho de Tiras de Choco de Huelva

Rollito Primavera de Cola de Toro

Lagrimitas de Secreto Ibérico

POSTRE
Mini Pastelería de Nuestro Obrador

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

42,00€
IVA INCLUIDO

APERITIVOS 
Cucurucho de Salchichón de Bellota

Cuñas de Queso Viejo

Bombón de Foie Almendra Carmelizada, 
Toping de Pimientos Asados y Base de Blini

Bombón de Queso Tetilla y Miel 
con Compota de Mora de Zarza

Nido Kaifi con Bacalao Ahumado 
y Huevo de Codorniz

Tosta de Anchoa con Mantequilla de Trufa

Nuestra Ensaladilla Cremosa 
de Pollo Asado y Cúrcuma

Arroz Cremoso de Boletus y Foie

Burguer de Vaca Vieja 
Queso Payoyo y Jamón Ibérico



M e n ú  3
A COMPARTIR
Tabla Ibérica Caña, Salchichón, Chorizo y Queso Viejo

A Nuestra Manera... Huevos Ecológicos Rotos 
con Puntillitas Fritas y Duxelle de Setas

PRIMER PLATO (A ELEGIR)
Ventresca de Atún Salteado de Mango 
y Vinagreta de Aguacate

Dorada Cocinada en un Clásico Escabeche 
con Wok de Setas 

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR)
Novillo Confitado a Baja Temperatura con 
Milhojas de Verduras y Ragout de Boletus

Tronco de Solomillo Ibérico al Moscatel con Pasas 
y Patatitas al Romero

POSTRE
Pirámide Crema de Queso Philadelphia con 
Mouse de Chocolate Blanco, Base de Galleta
y Marmoleado de Frambuesa

Café o Infusión

PRECIO POR PERSONA

44,00€
IVA INCLUIDO

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral



COPA DE BIENVENIDA
Cucurucho de Salchichón de Bellota

Cuñas de Queso Viejo

Bombón de Foie Almendra Carmelizada, 
Toping de Pimientos Asados y Base de Blini

Bombón de Queso Tetilla y Miel 
con Compota de Mora de Zarza

Nido Kaifi con Bacalao Ahumado 
y Huevo de Codorniz

Tosta de Anchoa con Mantequilla de Trufa

Cartucho de Tiras de Choco de Huelva

Lagrimitas de Secreto Ibérico

PRIMER PLATO (A ELEGIR)
Lubina Verduritas Salteadas al Wok, 
Salsa de Oloroso y Wakame

Bacalao Cremoso de Patata Negra 
y Ensalada de Wakame

SEGUNDO PLATO (A ELEGIR)
Presa Ibérica de Bellota Asada Crema de Chalotas 
y Zanahorias Glaseadas

Rulo de Rabo de Toro Deshuesado y Lacado, 
Acompañado de Parmentier de Manteca Colorá 
y Chirivía Asada

POSTRE
Pannacotta de Chocolate Blanco Nata Cocida 
y Aromatizada con Vainilla, Interior de Confitura de Fresa 
y Glaseado de Chocolate Blanco

PRECIO POR PERSONA

48,00€
IVA INCLUIDO

M
e n ú  4

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral







www.haciendaazahares.com

Hacienda Azahares S/N, 41807 Espartinas, Sevilla T. 954 71 48 54


