


Navidad’25Navidad’25

Queremos que todo huela a Navidad, que todo quede 
perfecto, que no falte un detalle. Éste es nuestro 
objetivo y el de nuestros clientes. 

Mientras que unos se ocupan de elegir el regalo del 
amigo invisible o de los adornos navideños, otros se 
centran en el menú o la elección del espacio. Todo para 
conseguir una Navidad que poder recordar siempre.

En Hotel Abades Benacazón **** creemos que el 
mejor regalo que podemos ofrecerte  para vivir una 
Navidad memorable es contar con un espacio único, que 
se adapta a cada necesidad y  una gastronomía de 
calidad con diferentes propuestas, especialmente 
diseñadas para las celebraciones navideñas. 

VEN Y VIVE  UNA NAVIDAD MEMORABLE...

En Abades Benacazón ponemos en 
marcha todos los preparativos 
para que vivas una Navidad que 
recordarás siempre.





M e n ú  1

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

37,00€
IVA INCLUIDO

APERITIVOS 
Papelón de Chicharrón de Cádiz y Queso en Manteca

Pan de Masa Madre con Bacalao Ahumado, Camarones
y Muselina de Ajo Tostado

Degustación de Croquetas Vintage  Dátiles con Beicon,
Espinacas con Piñones y Salmón con Crema de Queso

INDIVIDUAL
Chacolí de Ensaladilla Clásica Cremosa con Huevo Frito 
de Codorniz y Tacos de Jamón de Bellota 

DEGUSTACIÓN DE ARROCES
Arroz Meloso de Vaca, Trigueros y Foie

Arroz Meloso de Pulpo y Sepia

POSTRE
Pistacho Núcleo de Chocolate Blanco
con Mousse y Cobertura de Pistacho

Café o Infusión



M e n ú  2
APERITIVOS
Tabla Abacería Lomo de Presa, Bellotas Ibéricas, 
Mojama de Atún y Gildas

Queso Viejo en Cuñas

PRIMER PLATO
A Nuestra Manera...Nuestros Ecológicos Rotos 
con Gambas al Ajillo y Patatas Paja Naturales

SEGUNDO PLATO
Solomillo de Cerdo Albardado en Batata, Guarnecido 
con Puré Rústico de Patatas Asadas  y Salsa de Trufa

POSTRE
Azahar Mousse de Chocolate y Azahar con Núcleo de Praliné

Café o Infusión

PRECIO POR PERSONA

40,00€
IVA INCLUIDO

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral



APERITIVOS
Tabla Ibérica Jamón, Caña, Salchichón y Chorizo

Pan de Masa Madre con Anchoas, Escalivada 
y Crema de Queso Payoyo

PRIMER PLATO
Crema Fina de Puerros Vieira Asada, 
Velo de Panceta Ibérica y Dados de Boniato

SEGUNDO PLATO
Mini Lingotes de Carrillera Estofado Clásico, 
Cremoso de Manteca Colorá y Cebollitas Encurtidas

POSTRE
Tropical Mouse, Toping y Cobertura de Mango 100%

Café o Infusión

PRECIO POR PERSONA

42,00€
IVA INCLUIDO

M e n ú  3

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral



M
e n ú  4  C ó c t e l

APERITIVOS CALIENTES
Arroz Cremoso de Carrillada y Queso Payoyo

Burguer Bull Cola de Toro, 
Foie y Queso Scamorza

Mantou Panecillo al Vapor con Ropa Vieja

Bikini de Queso Payoyo y Trufa

Gyoza de Cordero y Verduritas

Ravioli de Chipirón con AliOli

Merluza Gallega Crujiente

Cremoso de Queso Tetilla

POSTRE
Mini Pastelería de Nuestro Obrador

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

42,00€
IVA INCLUIDO

SNACKS
Chips de Patata Especiada, 

Avellanas y Aceitunas Picantitas

APERITIVOS FRÍOS
Cucurucho Ibérico Salchichón y Chorizo

Cuñas de Queso en Manteca Ibérica

Bombón de Foie Almendra Carmelizada, 
Toping de Pimientos Asados y Base de Blini

Cake Pops de Queso de Cabra Payoya, 
Confitura de Pimientos Asados y Peta Zetas

Rulo de Bacalao Ahumado Relleno 
de Tomate Seco y Aceitunas Gordales

Nido Kaifi con Chicharrón de Cádiz 
y Huevo de Codorniz

Tartar de Gamba Blanca, Wakame y Lima



M e n ú  5

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

47,00€
IVA INCLUIDO

APERITIVOS
Tabla Jamón, Caña y Queso Viejo

Milhoja de Foie Grass y Membrillo Acompañado 
de Compota de Manzana y Tostas Caseras

PRIMER ACTO
Ventresca de Atún Boniato Escabechado 
y Vinagreta de Mango 

SEGUNDO PLATO
Presa Ibérica de Bellota Asada Compota de Frutas, 
Cherrys Confitados y Chips de Yuca

POSTRE
Capricho Panacota de Turrón e Interior de Praliné 

Café o Infusión



M
e n ú  6  C ó c t e l

APERITIVOS CALIENTES
Arroz Cremoso de Vieiras

Burguer Bao Hamburguesa 
de Langostinos y Pulpo con Guacamole

Tosta de Presa Ibérica, 
Queso Brie y Mayonesa de Trufa

Dumpling  de Calamar 
Relleno de Langostinos

Ravioli de Huevos Rotos con Jamón

Cartuchitos de Fritura Sevillana 
Adobito, Choco y Pavías de Bacalao

POSTRE
Bocados Dulces

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

47,00€
IVA INCLUIDO

SNACKS
Chips Vegetales, 

Anacardos Especiados 
y Aceitunas Sevillanas

ABACERÍA
Selección de Gildas, 

Mejillón Gigante en Escabeche, 
Mojama de Atún, Chicharrón Frito 

y Bellotitas Ibéricas

CROQUETERÍA
Pringá, Jamón Ibérico, Cola de Toro, 

Chipirón, Boletus y Bacalao

APERITIVOS FRÍOS
Caña Ibérica de Bellota

Tabla de Quesos Andaluces Acompañado
 de Confituras y Regañás Caseras

Macaron de Foie Grass y Frutos Rojos

Pincho de Salmón Marinado, 
Puré de Lima y Micro Ensalada

Cornetto de Tartar de Presa Ibérica 
con AliOli de Cacahuetes







www.abadeshoteles.com

Carretera Sevilla-Huelva, km 16, 41800 Benacazón, Sevilla  T 955 70 56 00


