


Navidad’25Navidad’25

Queremos que todo huela a Navidad, que todo quede 
perfecto, que no falte un detalle. Éste es nuestro objetivo 
y el de nuestros clientes. 

Mientras que unos se ocupan de elegir el regalo del 
amigo invisible o de los adornos navideños, otros se 
centran en el menú o la elección del espacio. Todo para 
conseguir una Navidad que poder recordar siempre.

En De la O Eventos, la línea especializada en Eventos 
de María de la O creemos que el mejor regalo que 
podemos ofrecerte  para vivir una Navidad memorable 
es contar con un espacio único, que se adapta a cada 
necesidad y  una gastronomía de calidad con diferentes 
propuestas,  especialmente diseñadas para las 
celebraciones navideñas. 

VEN Y VIVE  UNA NAVIDAD MEMORABLE...

En de la O Eventos ponemos en 
marcha todos los preparativos 
para que vivas una Navidad que 
recordarás siempre.





M e n ú  1

APERITIVOS FRÍOS
Mousse de Queso Feta, Crujiente 
de Garbanzo Aliñado y Hierbabuena

Mini Sándwich Club

Ensaladilla de Pulpo y Pimentón 

Rollete de Salmón Ahumado, Queso Crema y Encurtidos

Mini Navette de Lomo en Manteca y Emulsión de Ajo Frito

APERITIVOS CALIENTES
Pita de Ternera al Curry

Croquetas de Dátiles y Bacon

Gambas al Pilpil En Tempura 

Brocheta de Secreto con Salsa Agridulce y Cebollino Fresco

PLATO PRINCIPAL
Taco de Ibérico, Salsa de Vino y Frutos Rojos, Puré de Calabaza, 
Bimi y Ensalada de Trigo

POSTRE
Lingote de Rocher

Copa de Cava

Café o Infusión
PRECIO POR PERSONA

49,50€
IVA INCLUIDO

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral



M e n ú  2

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

51,50€
IVA INCLUIDO

APERITIVOS FRÍOS
Mousse de Queso Feta, Crujiente 
de Garbanzo Aliñado y Hierbabuena

Mini Sándwich Club

Ensaladilla de Pulpo y Pimentón 

Rillete de Salmón Ahumado, Queso Crema y Encurtidos

Mini Navette de Lomo en Manteca y Emulsión de Ajo Frito

APERITIVOS CALIENTES
Croquetas de Dátiles y Bacon

Mini Cheese Burguer de Vaca

ENTRANTE
Bacalao al Pilpil, Espinacas a Pesto y Zanahoria Soasada

PLATO PRINCIPAL
Lingote  de Vaca Estofado, Parmentier de Patata, 
Salsa Española , Tirabeques y Crujiente de Yuca

POSTRE
Semiesfera de Chocolate Blanco y Melocotón de Viña

Copa de Cava

Café o Infusión



M

e n ú  3  C ó c t el
APERITIVOS CALIENTES
Croquetas de Dátiles y Bacon

Mini Cheese Burguer de Vaca

Pita de Ternera al Curry

Gambas al Ajillo en Tempura

POSTRE
Delicias de Coco
Mini Piononos
Mini Trufas de Chocolate

Copa de Cava
Café o Infusión

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

58,00€
IVA INCLUIDO

SNACKS
Aceitunas Artesanas 

con Aliño María de la O 

Chips Vegetales de Comino

 
APERITIVOS FRÍOS

Surtido de Quesos Nacionales con Regañás

Surtido de Chacinas con Picos

Mousse de Queso Feta, 
Crujiente de Garbanzo Aliñado y Hierbabuena

Mini Sándwich Club

Ensaladilla de Gambas y Camarones

Rillete de Salmón Ahumado, 
Queso Crema y Encurtidos

Mini Navette de Lomo en Manteca 
y Emulsión de Ajo Frito

Hummus de Alcachofa con Tostas de Maíz Crujiente

Tartaleta Inversa de Paté y Sardina Ahumada

Vasito de Foie, Vino Dulce y Almendra Garrapiñada



PRECIO POR PERSONA

63,00€
IVA INCLUIDO

M
e n ú  4

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

APERITIVOS FRÍOS
Mousse de Queso Feta, 
Crujiente de Garbanzo Aliñado y Hierbabuena

Ensaladilla de Pulpo y Pimentón 

Mini Sándwich Club

Rillete de Salmón Ahumado, Queso Crema y Encurtidos

Mini Navette de Lomo en Manteca y Emulsión de Ajo Frito

APERITIVOS CALIENTES
Croquetas de Dátiles y Bacon

Mini Cheese Burguer de Vaca

ENTRANTE
Raviolis de Pasta Wonton Rellenos de Merluza y Langostinos, 
Puré de Chirivia y Salsa Bearnesa y Almendra Garrapiñada

PLATO PRINCIPAL
Pluma Marinada en Achiote, Hummus de Alubia, 
Salsa Agridulce de Ciruela y Patata Glaseada

POSTRE
Timbal de Mascarpone con Confitura de Higo

Copa de Cava
Café o Infusión











www.mariadelaogranada.com

Ctra. de la Sierra, 13, 18008 Granada. T 958 21 60 69


