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una Navidad memorable



En Muelle 21 ponemos en
marcha todos los preparativos
para que vivas una Navidad que

recordaras siempre.

Queremos que todo huela a Navidad, que todo quede
perfecto, que no falte un detalle. Este es nuestro
objetivoy el de nuestros clientes.

Mientras que unos se ocupan de elegir el regalo del
amigo invisible o de los adornos navidefios, otros se
centran en el menu o la eleccion del espacio. Todo para
conseguir una Navidad que poder recordar siempre.

En Restaurante&Eventos Muelle 21 creemos que el
mejor regalo que podemos ofrecerte para vivir una
Navidad memorable es contar con un espacio Unico,
que se adapta a cada necesidad y una gastronomia de
calidad con diferentes propuestas, especialmente
disefiadas para las celebraciones navidefias.

VENY VIVE UNA NAVIDAD MEMORABLE...
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SNACKS

Chips Vegetales,

* Almendras Fritas

* ‘. Aceitunas Chupadedos

APERITIVOS

Cucuruchos de Bellotitas Ibéricas
y Queso Viejo

Filipino de Foie y Avellanas
Aceituna Nitro
Cornetto de Atun Rojo y Crema de Trufa

Tosta de Anchoa, Gelatina de Piquillos
y Tomate Seco

Nuestra Ensaladilla Cremosa Rusa
con Ortiguillas Fritas

Arroz Meloso Ibérico Secreto, Presa y Lagartito

Burguer de Vaca
Guanciale, Tartufata y Grana Padano
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Mantou Panecillo al Vapor
de Gambones al Ajillo

Pita de Serranito Sevillano de Pollo
Croquetas Melosas de Gamba Roja al Ajillo
Mejillén Tigre Se Come hasta la Cdscara
Brocheta Verde de Langostinos

Cachopitos Asturianos

POSTRE
Mini Pasteleria de Nuestro Obrador

BODEGA

Vino Blanco Dolores Arjona,

D.O. Condado de Huelva

Vino Tinto Cerro Aidén, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PREGICIPARIPERS@N A

49,00€

IVA INCLUIDO

RESTAURANTE & EVENTOS



M&m@ >

ENTRANTES A COMPARTIR
Tabla Ibérica Cana, Salchichén, Chorizo y Queso Viejo

Pan de Masa Madre con Anchoas, Escalivada
y Crema de Queso Payoyo

Micuit de Pato Caramelizado con Manzana, Coulis de Mora

de Zarza y Tostas Caseras

CHACOLI

Chacoli de Ensaladilla Cremosa de Gambas al Ajillo
con Huevos Fritos de Codorniz y Jamdn de Bellota

ESPECIALIDAD
Arroz Caldoso de Mariscos Gamba Blanca, Langostinos Tigre
y Cigalas con Sofrito de Chipirones y Rape

POSTRE

Pastel de Pistacho Mousse de Chocolate Blanco con Toques
de Yogurt, Interior Cremoso de Praliné y Trozos de Pistacho y
con Efecto Terciopelo

Café o Infusién

*

BODEGA

Vino Blanco Dolores Arjona,

D.O. Condado de Huelva

Vino Tinto Cerro Aidén, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

50,00€

IVA INCLUIDO

RESTAURANTE & EVENTOS
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SNACKS
Chips Vegetales,

Almendras Fritas

Aceitunas Chupadedos
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x » CORNER GILDAS&CO

Seleccién Gildas (Clasica, Boquerén, Matrimonio,
Con Queso y de Atun), Cucuruchos de Patatas
Recién Fritas y Aceitunas Gordales

L CORNER TORTILLERIA

Clasica, Con Cebolla, Trufa, Ibérica y Queso Payoyo

CORNER GUISOS DE LA ABUELA

Solomillo al Whisky, Guiso de Carne Ibérica
con Tomate y Cazuela de Rape con Langostinos

APERITIVOS

LolliPops de Foie, Chocolate Blanco
y Cebolla Caramelizada

Ceviche de Salmdn, Aguacate y Camaron

Fresén de Quesos Andaluces
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Burguer de Langostinos Queso Cottage,
Cebolla Encurtida y Pipeta Thai

Rolls de Chicharrén de Cadiz,
Queso Payoyo y Mayo de Trufa

Baozi Koreano de Boletus

Rollito de Wagyu

Gyozas de Cola de Toro

Lagrimitas de Secreto Ibérico

Crujiente de Zamburifia con Mojo Picén

Degustacion de Croquetas Vintage
Ddtiles con Beicon, Espinacas con Pinones
y Salmoén con Crema de Queso

POSTRE
Bocados Dulces

BODEGA

Vino Blanco Dolores Arjona,

D.O. Condado de Huelva

Vino Tinto Cerro Aidén, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PREGICIPARIPERS@N A

55,00€

IVA INCLUIDO

RESTAURANTE & EVENTOS



ENTRANTES A COMPARTIR
Tabla Ibérica Jamén, Cana, Salchichdén y Chorizo

Carpaccio de Pulpo Vinagreta de Fresas,
Ensalada de Tirabeques y Caviar de Lima

Degustacion de Croquetas Gourmet
Carrilleras con Manzana, Boletus con Jamaoén y Gambas al Pil-pil

PRIMER PLATO ) o

Lubina Compota Trufada de Tomates
y Escabeche de Verduritas

SEGUNDO PLATO

Magret de Pato Cremoso de Boniato, Compota de Frutos Rojos y *’
Caviar de Trufa 4 *
POSTRE o)

Cheesecake de Mandarina Base de Galleta Crumble de Cacao y
Sal con Cremoso de Queso y Naranja e Interior de Mandarina

Café o Infusion "

PRECIO POR PERSONA

BODEGA 56,00€

Vino Blanco Dolores Arjona, L
D.O. Condado de Huelva

Vino Tinto Cerro Afidén, D.O. Rioja 21
Cervezas con y sin Alcohol W
Refrescos y Agua Mineral

RESTAURANTE & EVENTOS
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ENTRANTES A COMPARTIR
Tabla Ibérica de Jamdn y Cana

Tabla de Quesos Andaluces Acompanado de Confituras
y Regands Caseras

Huevos Revueltos de Guiso
de Lagartito Ibérico y Pulpo Asado

PRIMER PLATO

Bacalao Ratatouille y Jugo Ibérico

SEGUNDO PLATO

Pluma Ibérica en Milhojas con Setas Silvestres,
Laminas de Patata y Lascas de Foie

POSTRE

Trocadero Mousse de Chocolate con Leche y Avellana,
Nducleo de Crema de Vainilla y Crujiente de Galleta Crumble
con Avellana

Café o Infusion

BIRIEEHIOHEIOIR B IR TDINAS

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 58,00€

D.O. Condado de Huelva IVA INCLUIDO
Vino Tinto Cerro Afndén, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol 21
Refrescos y Agua Mineral W

RESTAURANTE & EVENTOS
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Cargando Navidad...

Avda. Santiago Montoto s/n, Edificio Acuario de Sevilla, 41012 Sevilla
T.954 10 66 24

n www.muelle21sevilla.com




