


Navidad’25Navidad’25

Queremos que todo huela a Navidad, que todo quede 
perfecto, que no falte un detalle. Éste es nuestro objetivo y 
el de nuestros clientes. 

Mientras que unos se ocupan de elegir el regalo del amigo 
invisible o de los adornos navideños, otros se centran en el 
menú o la elección del espacio. Todo para conseguir una 
Navidad que poder recordar siempre.

En Hotel Abades Nevada Palace **** creemos que el 
mejor regalo que podemos ofrecerte  para vivir una Navi-
dad memorable es contar con un espacio único que se adapta 
a cada necesidad, lugares emblemáticos y una gastronomía 
de calidad con diferentes propuestas, especialmente 
diseñadas para las celebraciones navideñas. 

VEN Y VIVE  UNA NAVIDAD MEMORABLE...

En Hotel Abades Nevada Palace ****
ponemos en marcha todos los 
preparativos para que vivas una
Navidad que recordarás siempre.





M e n ú  1APERITIVO FRÍO
Delicias Ibéricas

Crujiente Wonton con Especias Cajún

Hummus de Calabacín y Bacalao Ahumado

Durum de Pollo y Alioli de Curry y Mango

Mini Croqueta de Pulpo Tibia con Frambuesa

APERITIVO CALIENTE
Falafel de Remolacha y Salsa de Yogur y Lima

Brocheta de Pollo Teriyaki y Sésamo Blanco		

PRIMER PLATO
Crema de Calabaza y Naranja con Saquitos de Marisco

SEGUNDO PLATO
Carrillera en su Jugo
con Cremoso de Chirivía e Hilos de Chile

POSTRE
Tiramisú

Copa de Cava
Café o Infusión

PRECIO POR PERSONA

41,50€
IVA INCLUIDO

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral



M e n ú  2

APERITIVOS FRÍOS
Delicias Ibéricas

Crujiente Wonton con Especias Cajún

Durum de Pollo y Alioli de Curry y Mango

Croqueta Mini de Pulpo Tibia con Frambuesa

Brandada con Coulis de Tomate y Jengibre

APERITIVOS CALIENTES
Falafel de Remolacha y Salsa de Yogur y Lima

Brocheta de Pollo Teriyaki y Sésamo Blanco

Gyozas Vegetales con Salsa Barbacoa

PRIMER PLATO
Bouquet Crujiente de Marisco
sobre Crema de sus Corales

SEGUNDO PLATO
Solomillo Confitado con Parmentier
de Parmesano y Salsa de Setas
con Cebolla Roja Encurtida 

POSTRE
Semifrío de Turrón

Copa de Cava
Café o Infusión

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

47,25€
IVA INCLUIDO



M e n ú  3

PRECIO POR PERSONA

49,50€
IVA INCLUIDO

APERITIVOS FRÍOS
Delicias Ibéricas

Crujiente Wonton con Especias Cajún

Hummus de Calabacín y Bacalao Ahumado

Durum de Pollo y Alioli de Curry y Mango

Croqueta Mini de Pulpo Tibia con Frambuesa

Praliné de Turrón con Foie y Yogur Griego

Nubes de Fruta de la Pasión

Galleta de Parmesano y Pimentón de la Vera

APERITIVOS CALIENTES
Hamburguesa de Gamba con
Provolone y Crema de Maracuyá

Gyozas Vegetales con Salsa Barbacoa

Bomba de Cebolla Caramelizada
y Crema de Queso de Cabra

PRIMER PLATO
Hojaldre Relleno de Vieiras y Boletus

con Crema de Nata, Trufa y Piña

SEGUNDO PLATO
Pluma a la Parrilla con Puré de

Batata y Vinagreta de Ponzu

POSTRE
Semiesfera de Rocher

Copa de Cava
Café o Infusión

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral



M e n ú  4

PRECIO POR PERSONA

52,50€
IVA INCLUIDO

APERITIVOS FRÍOS
Delicias Ibéricas

Crujiente Wonton con Especias Cajún

Hummus de Calabacín y Bacalao Ahumado

Durum de Pollo y Alioli de Curry y Mango

Mini Croqueta de Pulpo Tibia con Frambuesa

Praliné de Turrón con Foie y Yogur Griego

Nubes de Fruta de la Pasión

Galleta de Parmesano y Pimentón de la Vera

Panipuri Relleno de Mayonesa de Langostinos

APERITIVOS CALIENTES
Hamburguesa de Gamba
con Provolone y Crema de Maracuyá

Gyozas Vegetales con Salsa Barbacoa

Bomba de Cebolla Caramelizada
y Crema de Queso de Cabra

PRIMER PLATO
Lomo de Bacalao con Cuscús de 

Verduritas y Alioli de Aguacate

SEGUNDO PLATO
Presa con Castañas, Oporto y Tirabeques

POSTRE
Brownie con Queso Fresco

Copa de Cava
Café o Infusión

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral



PRECIO POR PERSONA

54,50€
IVA INCLUIDO
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BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

APERITIVOS FRÍOS
Delicias Ibéricas

Crujiente Wonton con Especias Cajún

Hummus de Calabacín y Bacalao Ahumado 

Durum de Pollo y Alioli de Curry y Mango

Mini Croqueta de Pulpo Tibia con Frambuesa

Praliné de Turrón con Foie y Yogur Griego

Brandada con Coulis de Tomate y Jengibre

Nubes de Fruta de la Pasión

Galleta de Parmesano y Pimentón de la Vera

Panipuri Relleno de Mayonesa de Langostinos

Crema de Aguacate, Maíz y Cherry Marinado en Kimchi

APERITIVOS CALIENTES
Hamburguesita de Gamba

con Provolone y Crema de Maracuyá

Falafel de Remolacha y Salsa de Yogur y Lima

Brocheta de Pollo Teriyaki y Sésamo Blanco

Gyozas Vegetales con Salsa Barbacoa

Samosa de Ternera con Canela y Azúcar Glas

Risotto a la Parmesana 		

POSTRE
Mini Pastelería Variada

Copa de Cava
Café o Infusión



NOCHE DE HOTEL
* A PARTIR DE 100 PERSONAS

1 ESTANCIA EN HOTEL 4*
Régimen alojamiento y desayuno para 2 personas

A elegir entre los siguientes hoteles 4*:
Abades Nevada Palace, Abades Benacazón, Abades Guadix y El Mirador

abadeshoteles.com

EXPERIENCIA GASTRONÓMICA
* A PARTIR DE 150 PERSONAS

1 ALMUERZO EN RESTAURANTE MARÍA DE LA O
Para 2 personas, Restaurante con cocina de autor, cuenta con
un Sol Repsol y está incluido en las guías Michelin y Repsol

mariadelaogranada.com

*Sorteos a partir de un número de comensales

Queremos agradecer vuestra confianza, por eso...

SORTEAMOS ENTRE LOS ASISTENTES

Regalos









www.abadeshoteles.com

C. de la Sultana, 3, 18008 Granada. T 958 80 99 99


