


Navidad’25Navidad’25

Queremos que todo huela a Navidad, que todo quede 
perfecto, que no falte un detalle. Éste es nuestro objetivo 
y el de nuestros clientes. 

Mientras que unos se ocupan de elegir el regalo del 
amigo invisible o de los adornos navideños, otros se 
centran en el menú o la elección del espacio. Todo para 
conseguir una Navidad que poder recordar siempre.

En Restaurante Paco Martín creemos que el mejor 
r e g a l o  q u e  p o d e m o s  o f r e c e r t e   p a ra  v i v i r  u n a 
N a v i dad memorable es contar con un espacio único, 
que se adapta a cada necesidad y  una gastronomía de 
calidad con diferentes propuestas,  especialmente 
diseñadas para las celebraciones navideñas. 

VEN Y VIVE  UNA NAVIDAD MEMORABLE...

En 	Paco Martín ponemos en 
marcha todos los preparativos 
para que vivas una Navidad que 
recordarás siempre.





M e n ú  1

PRECIO POR PERSONA

43,00€
IVA INCLUIDO

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

CENTRO DE MESA
Lomo de Orza del Poniente Granadino
con Manteca Colorá

Fritura Andaluza con Alioli de Ajos Morados

Nuestras Tradicionales Croquetas
de Rabo de Toro “Ayas Orihuela”

PRIMER PLATO
Ensalada Tibia de Escarola
con Pulpo Salteado y Sardina Unilateral

SEGUNDO PLATO
Jarrete con Salsa Agridulce a la Granadina Antigua

POSTRE
Pionono de Anís  con Fondant de Chocolate

Copa de Cava

Café o Infusión



M e n ú  2

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

47,25€
IVA INCLUIDO

COPA DE BIENVENIDA
Lomo de Orza del Poniente Granadino con Manteca Colorá

Fritura Andaluza  con Alioli de Ajos Morados

Nuestras Tradicionales Croquetas 
de Rabo de Toro “Ayas Orihuela”

PRIMER PLATO
Lomos de Bacalao sobre Salmorejo y Aceite de Oliva Negra

SEGUNDO PLATO
Carrilleras Dulces al Oloroso de Jerez

POSTRE
Brownie de Chocolate con Vainilla

Copa de Cava

Café o Infusión



M

e n ú  3

PRECIO POR PERSONA

51,50€
IVA INCLUIDO

CENTRO DE MESA
Cogollos con Kumato, Anchoas 

y Parmesano con Espárragos y Pipas de Calabaza

Selección de Embutidos del Poniente Granadino
con Hogaza de Pan con Tomate

Fritura Española

Langostinos Picantes con Romero al Mojo de Ajos

Huevos Rotos con Presa Ibérica 
y Reducción de Pedro Ximénez

PLATO PRINCIPAL (A ELEGIR)

Lomos de Dorada a la Espalda con Ajitos Tiernos

• • •

Jarrete Asado y Adobado
con Salsa de Cerveza Negra y Avellana

POSTRE
Cheesecake con Almendras
Garrapiñadas y Frutos Rojos

Copa de Cava

Café o Infusión

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral



PRECIO POR PERSONA

54,50€
IVA INCLUIDO

M
e n ú  4

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 
D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja
Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

COPA DE BIENVENIDA
Selección de Embutidos Ibéricos

Croquetas de Bacalao Perfumadas
con Jugo de Potaje de Cuaresma

Colas de Gambones al Ajillo

PRIMER PLATO
Lubina al Vapor a la Almendra Blanca sobre Asado de Pisto

SEGUNDO PLATO
Presa Ibérica Macerada con Vermut y Fritada de Manzana

POSTRE
Tarta de Tocino de Cielo y Queso Garcés San Juan

Copa de Cava

Café o Infusión



M e n ú  5

BODEGA
Vino Blanco Dolores Arjona, 

D.O. Condado de Huelva
Vino Tinto Cerro Añón, D.O. Rioja

Cervezas con y sin Alcohol
Refrescos y Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA

65,00€
IVA INCLUIDO

CENTRO DE MESA
Selección de Ibéricos

Sánchez Romero Carvajal

Tomate Patanegra con Alcachofas Rufino y Melva

Surtido de Quesos

Croquetón de Ibérico

PRIMER PLATO
Lubina al Caldo Corto de Refrito de Pimentón

SEGUNDO PLATO 
Solomillo de Buey a la Brasa

POSTRE
Imperial Jazmín

Copa de Cava

Café o Infusión





www.restaurantepacomartin.com

Carrera de la Virgen, 38, 18005 Granada. T 958 22 93 80


